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Wymagania dotyczące stanu próbek do badań mikrobiologicznych
Zakład Higieny Weterynaryjnej w Szczecinie, Pracownia Mikrobiologii Środków Spożywczych 
1. Każda próbka powinna być osobno opakowana, zabezpieczona w sposób uniemożliwiający zanieczyszczenie i uszkodzenie, oznakowana w sposób umożliwiający identyfikację. 
2. Próbki należy dostarczyć do laboratorium w jak najkrótszym czasie od ich pobrania.

3. Próbki powinny być transportowane w temperaturach zalecanych przez normy:                                 PN-EN ISO 7218:2008+A1:2013-10, PN-EN ISO 17604:2015-10, PN- EN ISO 18593:2018-08:
· produkty nietrwałe w temperaturze pokojowej: od 1ºC do  8ºC;
· produkty mrożone i głęboko mrożone: poniżej (– 15ºC), najlepiej poniżej  (– 18ºC);
· produkty trwałe, na przykład konserwy sterylizowane: temperatura pokojowa (poniżej 40ºC);
· próbki wymazów i wycinków z tusz zwierząt rzeźnych: od 1ºC do  8ºC;
· próbki wymazów z powierzchni środowiska produkcyjnego, płytki kontaktowe: od 1ºC do  8ºC.
      Próbki żywności

· Próbki mogą być opakowane w folię, woreczki foliowe, pojemniki plastikowe, pojemniki szklane, papier, opakowanie jednostkowe, inne czyste opakowania w zależności od asortymentu.

· Zalecana masa pojedynczej próbki ok. 200g. 
· W przypadku badania trwałości próbek żywności należy podać temp. przechowywania próbek oraz datę badania. Zalecane jest podanie informacji nt. sposobu przechowywania próbek.

      Wymazy z powierzchni tusz zwierząt rzeźnych

· Wymazy powinny być dostarczone do laboratorium w możliwie najkrótszym czasie, najlepiej w dniu pobrania. Ewentualnie, jeżeli próbki zostały pobrane w godzinach popołudniowych można je dostarczyć do laboratorium dnia następnego w godzinach przedpołudniowych.              
· W dokumentach towarzyszących próbce, oprócz informacji ogólnych, należy podać: datę i godzinę pobrania wymazów, rodzaj tusz (np. wieprzowe, wołowe), numery ubojowe oraz wielkość powierzchni wymazu.
      Wymazy środowiskowe

· Pobrane wymazy powinny być dostarczone do laboratorium w możliwie najkrótszym czasie, najlepiej w dniu pobrania (aby laboratorium rozpoczęło badanie max  w ciągu 24 godzin od momentu pobrania wymazów). 
· W dokumentach towarzyszących próbce, oprócz informacji ogólnych, należy podać: datę i godzinę pobrania wymazów, nazwy poszczególnych badanych powierzchni z określeniem wielkości powierzchni pobranego wymazu ( w cm2). Jeżeli wielkość powierzchni pobranego wymazu nie jest znana podać informację - „Wymaz z nieokreślonej wielkości powierzchni”.

      Mleko surowe

· Próbki powinny być dostarczone do laboratorium w dniu pobrania, w możliwie najkrótszym czasie, najpóźniej w ciągu 5 godzin od momentu pobrania. 
· W dokumentach towarzyszących próbce, oprócz informacji ogólnych, należy podać: datę i godzinę pobrania próbek.

· wielkość próbki - minimum 100 ml
       Jaja
· wielkość badanej próbki – 1 próbka zbiorcza składająca się z 10 sztuk jaj
W przypadku jakichkolwiek wątpliwości prosimy kontaktować się z laboratorium.

Pracownia Mikrobiologii Środków Spożywczych -  tel. 091 48 98 216 lub 091 48 98 217
